
NERO
pizza & grill
Rumfordstraße 34, 80469 München
Telefon 089/21 01 90 60
www.nero-muenchen.de
Öffnungszeiten:
Täglich ab 12 Uhr, Küche bis 23 Uhr
Pizza bis 24 Uhr, Grill ab 19 Uhr
Bar bis 1 Uhr (Sonntags bis 24 Uhr)

GARIBALDI 
Weine Delikatessen
6-mal in München
Telefon 089/3590222
www.GARIBALDI.de

Bistecca &Vino
Eröffnungsabend mit 
Nicolò Savigni und Luca De Marchi
Montag, 13. Februar 2012

Ab 18 Uhr

Genießen Sie an diesem Abend zur Begrüßung einen kostenlosen
Aperitif und kleine Kostproben der Metzgerei an der Weinbar. 

Tisch-Reservierungen für das anschließende Abendessen im 
Restaurant (à la carte) beim Restaurant Nero unter Telefon
089/2101 90 60



Sperino
Coste della Sesia DOC

Uvaggio
Barrique und Holzfass

65% Spanna, 
20% Vespolina, 
15% Croatina

Isole e Olena
Chianti Classico

DOCG
Barrique

85% Sangiovese, 
10% Canaiolo, 5% Syrah

Isole e Olena
Cepparello IGT 

18 Monate Barrique
100% Sangiovese

Isole e Olena
Chardonnay IGT 

Collezione de Marchi
12 Monate Barrique
100% Chardonnay

Sperino
Coste della Sesia 

Rosato DOC
Rosa del Rosa

Edelstahl
Spanna, Vespolina 

und Croatina

DIE LOCATION: Nero, loungige Innenstadt-
Atmosphäre gepaart mit italienischer Lässigkeit
und hohem Anspruch an authentische Küche
mit nachhaltigem Qualitätsanspruch.

DER WEINHÄNDLER: GARIBALDI beliefert die
besten Restaurants der Stadt und steht für die
zwei schönsten Dinge, die Italien ausmachen:
Essen & Trinken.

DAS GESCHENK: Mit jeder Flasche Wein von
Isole e Olena oder Sperino, die Sie im Nero im
Aktionszeitraum bestellen, bekommen Sie einen
GARIBALDI-20%-Rabatt-Einkaufsgut-
schein, gültig für einen einmaligen Einkauf in
allen GARIBALDI-Läden.

Bistecca &Vino
weltberühmte Steaks & weltberühmte Weine
vier Wochen lang im Restaurant Nero 
13. Februar bis 15. März 2012
Das Restaurant Nero und GARIBALDI
präsentieren Ihnen feinste Bistecche von
Nicolò Savigni von der Macelleria Savigni
aus Pavana Pistoiese und edle Weine von
Luca De Marchi, Inhaber der Weingüter
Isole e Olena und Sperino.

DAS BEEF: Bistecca alla Fiorentina vom
weltberühmten Chianina-Rind, im Dry-Aged-
Verfahren gereift, am Fleischstock gehackt
und individuell für Sie auf dem neuen Holz-
kohlegrill gegrillt.

DER WEIN: Isole e Olena in der Toskana
gehört zu den besten Weingütern Italiens,
das Schwesterweingut Sperino aus dem
Nordpiemont ist der Geheimtipp der Wein-
connaisseure. Luca De Marchi gehört zur
neuen Generation der italienischen Spitzen-
winzer: witzig, talentiert und ein bisschen
verrückt.


