Bitte nicht wortlich nehmen
Wein und Speisen, wofiur Beschreibungen gut sind

Ein Wein und die richtige Speise dazu, eine Speidalar
richtige Wein dazu — das ist ein ewig langes Kapitel eines
der interessantesten dazu.

Die richtige Kombination von Wein und Essen istdeldich
eine grolR3e Kunst beim Geniel3en. Ein passender \Wagt b
manches Gericht erst richtig zur Geltung, und unegekgilt
Im besten Fall das gleiche.

Es liegt nahe, dass Winzer und Weinhandler bei der

Beschreibung eines Weines auch Empfehlungen aubsprec
SEMPLICE ist ein Beitrag von zu welchen Gerichten ein Wein besonders gut pielsstche
Eberhard Spangenberg. Eristseit  yinzer drucken sie auf das Riickenetikett der Viésictile.
1983 Inhaber von GARIBALDI, war e g\ nerschlauen schlagen einen sehr groRen Baggem
1992 Grinder von Slow Food . .. . .
Deutschland und viele Jahre Publizist SI€ _|hren Tropfen fqr Vorspeisen, Pasta und Zwisehen
und Verleger. Es geht in SEMPLICE  9erichte, Hauptspeisen und sogar noch zum Desassend
um kritische und kreative Gedanken anpreisen, um einen maoglichst grofen Kundenkreis
zum genussvollen und bewussten anzusprechen. Der Tausendsassa von Wein ist daisternse
Leben, um kulinarische und eine relativ nichtssagende Plempe, die zu allemspamd

kulturelle Themen. wenig Personlichkeit zeigt.

Am Anfang von SEMPLICE steht der \yenn man einen Wein als zu einer Speise passeciurbies,
Traum, eine Strandkneipe an der 4 im hesten Fall sein spezifischer, eigener Ckianoch
toskanischen Kuste zu betreiben, vor . . . e

einem Pinienwald und mit blauen praziser vorstellbar. Aber bitte nicht wértlich makn! Wenn
Sonnenschirmen und blauen in der Weinbeschreibung steht: ,.... passt zu Frittctdf,
Liegestiihlen. Daraus entwickelt sich heil3t das nicht, dass ich diesen Wein nur trinkeemkwenn
ein nachster Traum, ein einfaches ich Fritto Misto dazu esse. Die Kombination sagtrabe
kleines Lokal in Miinchen mit gerade  bewusst oder unbewusst ausgesprochen bzw. wahrgegrom
mal zwei Dutzend Gasten. Sie sitzen _ dass der Wein eher kraftig ist und eine gewissgeShat,
zum Teil an der offenen Klche, zum gje jhn zy frittierten, also mit Panade und Fett exditeten

Teil an einem grof3en Tisch. Eberhard gigopan nd Meeresfriichten geeignet macht. ,Puliace |

Spangenberg verwohnt seine Gaste mit ) . :
eiﬁfac?hen ungd einfachsten Gerichten a9912" sagt der Italiener zu einem solchen Wein,mrtzt den

besten Rohstoffen und mit ein paar ~Gaumen®,
ausgewahlten Weinen. Dazu gibt es jede

Menge guter Tipps und viel Im besten Fall sagt die Empfehlung einer spezidigaise
Kommunikation. SchlieRlich geht diesegum Wein auch etwas Uber das ,Gewicht” von beiden
Traumlokal auf Reisen, in zwei Komponenten aus, das in einer idealen Kombination

Zirkuswagen, einer mit der offenen  mgglichst ausgeglichen sein sollte. Wahrend ickrein
Kuche und Bar, der andere mit ein paageazynge mit zarteren Aromen und feinerer Sauresim W
e o Garer el e M1 begegre, um sie icht am Gaumen 2u Kiln, sagt i
Menschen zusammenkommen. Am %mpfehlung eines Fritto Misto aus, dass der Genleﬁde_r
Ende steht die Erkenntnis, dass zum Flasche eine etwas kraftigere Geschmacksnote, dusceime
Traumen und zur Verwirklichung des gewisse Stoffigkeit und eine eher ausgepragte S&warten

einfachen und gliicklichen Lebens kann. Eben wie man es sich zum Fritto Misto winscht.
Papier und Bleistift gentigen, und im

besten Fall auch noch ein blauer Uberlassen Sie sich bei solchen Speiseempfehlutegen
Liegestuhl. Das ist SEMPLICE. Assoziieren und Traumen. Dann werden Sie im Bougieet 0



im Geschmack unseres Weines zum Fritto Misto awch di
.-mediterranen Anklange* finden, die in anderen \\m3n
schreibungen gelegentlich vorkommen. Die Diifte der
Macchia werden in lhnen aufsteigen, der GeruchRlaren-
walder wird die Seele streicheln und das Gemiithuigen,
die tiefblauen Sonnenschirme flattern im Wind,s&xpern
nach einem schattigen Mittagessen und einer Flagdbia
uber eine Sandburg, und vielleicht erscheint Ihaech der
gut trainierte und bronzebraune Kdrper des jungen
Bademeisters als angenehme Halluzination. Sie gimd a
Strand.

Traumen hilft, sich einen Wein besser vorzustelleh
steigert die Lust, das ist semplice.



